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PARTE | - CLAUSULAS JURIDICAS
Artigo 1°

Entidade publica adjudicante
A entidade publica adjudicante é o Instituto Politécnico de Viana do Castelo, abreviadamente
designado por IPVC, pessoa coletiva n.2 503 761 877, com sede na Rua Escola Industrial e Comercial
de Nun’Alvares, n.2 34, 4900-347 Viana do Castelo

Artigo 2°

Objeto da adjudicacao
O objeto do contrato consiste na aquisicdo de servicos para a "Concecdo da Carta Gastrondmica do

Minho" e “Programa de Capacitacdo e divulgacdo para a valorizacdo e qualificacdo da gastronomia

minhota e dos produtos locais junto dos produtores locais, dos operadores (retalho, agroalimentar,

restauracdo e hotelaria) do Instituto Politécnico de Viana do Castelo, nas condi¢Ges estabelecidas no

presente caderno de encargos e de acordo com as categorias previstas no Regulamento (CE) n.2

213/2008 da Comissdo, de 28 de Novembro (CPV).
Artigo 3°

Financiamento do contrato
O encargo previsto no contrato serd suportado pelo Orcamento do “projeto Minho — Regido Europeia

da Gastronomia”, Aviso Sistema de Apoio as A¢Ges Coletivas “Qualificacdao”, n? Norte - 53 - 2016 — 07,

previsto no orgamento do Instituto Politécnico de Viana do castelo

Artigo 4°

Pre¢co Base
1. Nos termos do n.2 1 do artigo 472 do Cédigo dos Contratos Publicos (doravante designado

CCP), o valor para efeito do preco base global do procedimento é de 68.329,20 euros, ao qual acresce
o imposto sobre o valor acrescentado precos atualizados do mercado obtidos através da consulta
preliminar prevista no artigo 35.2 -A.
2. A informacdo pertinente resultante da consulta preliminar serd, caso seja solicitada,
disponibilizada aos futuros concorrentes do procedimento, apds terminado o prazo de apresentac¢do
de propostas, através de um pedido em “outras comunicacdes” na plataforma Acingov.
3. O procedimento esta dividido em lotes da seguinte forma:

a. Lotel -19.980,00 euros.

b. Lote2 -17.500,00 euros

c. Lote3-12.399,20 euros

d. Lote 4 -18.450,00 euros
4. O valor do contrato resultante deste procedimento corresponde ao valor maximo das aquisi¢cdes

a efetuar no periodo de vigéncia do contrato.
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Artigo 5°

Condicboes de Pagamento

1. Os pagamentos serdao efetuados no prazo de 60 dias nos termos previstos no art.2 2992 do
CCP.
2. Em caso de discordancia por parte do contraente publico, quanto aos valores indicados nas

faturas, deve este comunicar ao cocontratante, por escrito, os respetivos fundamentos, ficando este
obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a emissdo de nova fatura corrigida de

acordo com as regras contabilisticas aplicadas.

Artigo 6°

Prazo de execucao do contrato
O contrato tem inicio a data do envio da nota de encomenda e termo a 30 de abril de 2020.

Artigo 7°

Gestor de contrato
Ao abrigo do art.2 962 do CCP o gestor de contrato nomeado para o presente procedimento é Joana

Maria Gomes dos Santos Guerreiro, docente do IPVC, com a fun¢do de acompanhar permanentemente
a execucdo do presente contrato, sendo que toda e qualquer anomalia, defeito ou desvio as clausulas
do mesmo devam ser reportadas por si e de imediato ao érgao competente, fazendo-se acompanhar
por relatério com o elenco das medidas corretivas que julgue necessarias, nos termos e para os efeitos

do artigo 2909 - A do CCP.
Artigo 8°

Sigilo
O adjudicatdrio obriga-se ao sigilo de quaisquer informagdes que obtenha em virtude da execugao do

contrato, salvo se prévia e expressamente autorizado pela entidade contratante, nos termos e para os

efeitos da Lei de Prote¢do de Dados Pessoais.

Artigo 9°

Penalizagoes
1. No caso de mora no cumprimento ou cumprimento defeituoso das presta¢des do contrato por

parte do adjudicatdrio e das garantias dadas, poderd o Instituto Politécnico de Viana do Castelo
interpelar o adjudicatario para cumprir pontualmente as tarefas contratadas, quando tal ainda for
possivel e se mantenha o interesse do credor na prestacdo, devendo nesse caso o adjudicatario dar-
Ihe cumprimento imediato, bem como suportar os danos que o Instituto Politécnico de Viana do
Castelo sofra na sequéncia de tais atos.

2. Ao ser interpelado para os efeitos previstos no nimero anterior, deverd o adjudicatario

cumprir imediatamente e de forma integral e satisfatdria a prestacdo em falta.
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3. Em caso de atraso na conclusdo da execugdao do servico por facto imputavel ao segundo
outorgante, o primeiro outorgante pode aplicar, se assim o entender, uma sangdo contratual
pecuniaria, por cada dia de atraso, de acordo com a lei (art.2 3292 do CCP).

4. Para o efeito do disposto na clausula anterior, ndo se considera que o segundo outorgante deu

inicio a execugao do servico enquanto nao tiver assinado o contrato.

Artigo 10°

Cessao da posicao contratual
1. O adjudicatdrio ndo poderd ceder a sua posicdo contratual ou qualquer dos direitos e

obrigacdes decorrentes do contrato sem autorizagdo da entidade adjudicante.

2. Para efeitos da autorizacao prevista no nimero anterior, deve:
1. Ser apresentada pelo cessiondrio toda a documentacdo exigida ao adjudicatario no
presente procedimento;
2. A entidade adjudicante apreciar, designadamente, se o cessiondario ndo se encontra
em nenhuma das situagdes previstas no artigo 552 do Decreto-Lei n.2. 18/2008, de 29 de
Janeiro e se tem capacidade técnica e financeira para assegurar o exato e pontual
cumprimento do contrato.

3. A cessao da posigao contratual por incumprimento do cocontratante deve cumprir o estipulado
no artigo 318%-A do CCP.

Artigo 11°

Casos fortuitos ou de for¢ga maior
1. Nenhuma das partes incorrerd em responsabilidade se por caso fortuito ou de for¢ca maior,

designadamente tremores de terra, inundacgdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos
ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinag¢des governamentais
ou administrativas injuntivas, for impedido de cumprir as obrigacdes assumidas no contrato.

2. A parte que invocar casos fortuitos ou de forca maior devera comunicar e justificar tais

situacOes a outra parte, bem como informar o prazo previsivel para restabelecer a situacdo.

Artigo 12°

Cessacao da prestacao de servigos
O IPVC pode rescindir o contrato, logo que se verifique o ndo cumprimento das condi¢des definidas no

presente Caderno de Encargos ou na Lei.

Artigo 13°

Rescisao do contrato
1. O incumprimento, por uma das partes, dos deveres resultantes do presente contrato confere,

nos termos gerais de direito, a outra parte o direito de rescindir o contrato, sem prejuizo das

correspondentes indemnizagoes legais.
APR-01/12 Rev.2/2019.05.17 Pagina 6 de 14




2. Para efeitos do numero anterior, considera-se incumprimento definitivo quando o
adjudicatario ndo cumprir integralmente as condi¢Oes e obriga¢des deste contrato, no prazo previsto
no artigo 62 do presente caderno de encargos.

3. A rescisdo ndo prejudica o pagamento ao adjudicatdrio dos servicos ja prestados em
conformidade com o contrato.

4. A rescisdo nao podera afetar os servigos num prazo inferior a 60 dias Uteis a contar da data da
notificacao.

Artigo 14°

Legislagcao aplicavel e foro competente
Em tudo o que o presente Caderno de Encargos for omisso observar-se-4 o disposto no Cédigo dos

Contratos Publicos e demais legislagdo aplicavel e, em qualquer caso, sempre a Lei portuguesa.

PARTE Il - Responsabilidade social e ambiental

dos fornecedores perante o IPVC
Artigo 15°

Objetivo
O desempenho social, ambiental e econdmico do Instituto Politécnico de Viana do Castelo (IPVC)

depende também do desempenho dos seus fornecedores. Desta forma, para que o IPVC possa
concretizar os seus objetivos, é também necessario, que todas as entidades contratadas por este
partilhem dos principios e valores estabelecidos.

No ambito do seu Sistema de Gestdo e para garantir o cumprimento integral dos requisitos legais
aplicadveis, das normas NP EN ISO 9001 e NP 4469-1, o IPVC disponibiliza na sua pagina
( ), todos os principios de responsabilidade social e ambiental dos

fornecedores perante o IPVC.

Artigo 16°

Ambito
O disposto no numero anterior é aplicavel a todas as entidades adjudicatdrias resultantes deste

procedimento.

Artigo 17°

Responsabilidade
O fornecedor é responsavel pelo cumprimento integral dos requisitos legais e pelos requisitos

definidos no presente capitulo, devendo monitoriza-los e verificar o seu cumprimento, desde o

momento o momento da adjudicacdo e aceitacdo da nota de encomenda.
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O incumprimento dos requisitos e dos principios de responsabilidade social e ambiental dos

fornecedores perante o IPVC poderdo originar a suspensao da execuc¢do do contrato ou a sua cessagao.

Artigo 18°

Regras a cumprir no interior das instalagcdes do IPVC

E da responsabilidade dos fornecedores dar a conhecer aos seus colaboradores e subcontratados as

regras estabelecidas neste regulamento, de forma a assegurar o seu cumprimento.

O fornecedor e os seus trabalhadores, quando acederem as instalagdes do IPVC, devem cumprir os

seguintes requisitos:

Cumprir integralmente a legislagdo aplicavel, nomeadamente os aspetos relativos a Seguranca
e Saude, Ambiente e Rela¢es de Trabalho.

Respeitar as regras e sinalizacdo de seguranca existente;

Assegurar a utilizacdo de equipamentos de protecdo individual (EPI’s), de acordo com
atividades desenvolvidas;

Respeitar as regras de separacdo de residuos;

Caso ocorra algum acidente durante a prestacdao do servico ou fornecimento de bens,
comunicar de imediato, devendo ser elaborado e disponibilizado ao IPVC um relatério escrito,
com a andlise das causas e a¢des correcdo e corretivas aplicadas e/ou a aplicar

Numa situacdo de emergéncia e em caso de evacuag¢do, obedecer com rigor as instrugées

dadas pelos elementos das equipas de evacuagdo ou responsavel interno.

Artigo 19°

Documentacao obrigatéria

Os fornecedores ficam obrigados a disponibilizar ao IPVC a seguinte documentagdo no momento da

entrega dos documentos de habilitagao:

a)

Documentos relativos a Entidade:
e Apdlice de seguros de acidentes de trabalho;
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PARTE Ill - CLAUSULAS TECNICAS GERAIS

Artigo 20°

Locais de fornecimento do servigo
O fornecimento dos servigos sera prestado no Instituto Politécnico de Viana do Castelo

Artigo 21°

Atividades Desenvolvidas no IPVC
O IPVC é uma instituicdo publica de ensino superior que tem como missdo, difundir e transferir

conhecimento e cultura, promover a formagao integral dos cidadaos e a aprendizagem ao longo da
vida, numa atitude de permanente inovac¢do, qualidade e espirito empreendedor, centrado no
desenvolvimento regional, do pais e na internacionalizagdao, em convergéncia com o espac¢o europeu

do ensino superior.
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PARTE IV - CLAUSULAS ESPECIFICAS

Artigo 22°

Caracterizagao Genérica do Servigo
A prestacado de servigos ou fornecimento caracteriza-se essencialmente pela aquisicdo de servigos para

a "Concegdo da Carta Gastrondmica do Minho" e “Programa de Capacitagdo e divulgacdo para a
valorizacdo e qualificacdo da gastronomia minhota e dos produtos locais junto dos produtores locais,
dos operadores (retalho, agroalimentar, restauracdo e hotelaria) do Instituto Politécnico de Viana do

Castelo

Artigo 23°

Quantidades
A tabela seguinte descrimina as quantidades a comprar por cada item constante nas clausulas técnicas,
assim como, os respetivos valor base.

Designacao Quantidade Preco TOTAL

Referencial Gastronémico do Minho,
Lote 1 enquadrado na Regido Europeia da 1 19.980,00
Gastronomia
Capacitacdo dos restaurantes e operadores,
Lote 2 enquadrado na Regido Europeia da 1 17.500,00
Gastronomia

Divulgacdo e Apresentacdo do Referencial
Lote 3 Gastronémico do Minho, enquadrado na 1 12.399,20
Regido Europeia da Gastronomia
Modelo de Governanga da Qualificagao
Enogastronomica do Minho

Lote 4 1 18.450,00

Artigo 24°

Especificacdes Técnicas
Os servicos a adquirir tém as seguintes especificacGes técnicas:

Lote 1 - Referencial Gastrondmico do Minho, enquadrado na Regido Europeia da Gastronomia

A gastronomia portuguesa é reconhecida e elevada qualidade e constitui uma parte importante do
patrimdnio cultural do nosso pais. Os pratos tipicos de cada regido sao resultado da histdria desses
territérios e das populagdes que neles vivem. Constituindo um relevante ativo econdmico, a
gastronomia minhota tem sido também um fator de desenvolvimento, valorizando os produtos locais
com que os pratos sdo confecionados e dinamizando modelos de exploragao turistica que respeitem
o0 ambiente e o patrimdnio. Nesse sentido, este projeto tem como objetivo a valorizagdo do receituario
minhoto na gastronomia local e nacional, trazendo maior visibilidade publica aos pratos tradicionais e

estimulando a populacdo e os restaurantes a recolocarem estes pratos no centro da alimentacgao e
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promovendo-os. Como resultado deste projeto esperamos ser um contributo para valorizar o
patrimoénio gastrondmico e trazer os paladares mais apetitosos para as mesas portuguesas. Este
projeto tem como objetivo o desenvolvimento de quadro conceptual e metodoldgico para o
referencial Gastronémico do Minho, com indicacdo dos seus objetivos gerais e especificos,

metodologia usada e principais resultados esperados.

Objetivos|
1) Organizacdo do receituario da gastronomia minhota:
a) Levantamento das especialidades gastrondmicas caracteristicas do Minho, dos ingredientes
regionais e dos modos de confecao regionais;
b) Definicdo das matérias-primas enddgenas e dos produtos ndo oriundos da regido que sdo
toleraveis e dos processos de producdo e confe¢do, que garantam as caracteristicas essenciais
da gastronomia Minhota;

c) Estabelecimento das relacGes entre o receituario e os produtos locais.

Como
1) Elaboragao dos indicadores de qualidade e de exigéncia que constituirdo a base para o Referencial
da Restauragdao Minhota.

2) Exploragao da inovag¢do da gastronomia minhota.

3) Estabelecimento de relagGes entre a gastronomia do Minho e o desenvolvimento empresarial e
econdémico do territorio.

4) Producdo de relatdrio final com estruturacdo do Referencial Gastrondmico do Minho e
apresentacdo dos seus varios elementos.

5) Pesquisa, elaboracdo e criacdo do storytelling de cada prato de cada regido, junto dos entidades
dando a conhecer a verdadeira origem de cada receita

Lote 2 - Capacitagao dos restaurantes e operadores, enquadrado na Regiao Europeia da Gastronomia

Criacdo de um programa de qualificacdo da restauragdo, que passa pela construcdo de um referencial
da qualificagdo da restauracao e de sessées de divulgacdo junto dos produtores locais, dos operadores
(retalho, agroalimentar, restauragdao e alojamento). O objetivo deste projeto pretende reabilitar,
introduzir e catalogar junto destas entidades os produtos enddgenos, com vista a criacdo de uma
regido sustentdvel, com uma economia circular que lhe permita uma diferenciacdo efetiva no
panorama nacional e internacional.

Pretende-se ainda a criagdo de uma lista de critérios que poderdo servir de base a qualificagdo da
restauracdo sob a alcada da marca “Amar o Minho”, dando notoriedade a marca e o modelo de

governanga que poderd tornar este objetivo exequivel.
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Objetivos|

1)Sensibilizar os empresarios para as vantagens de incluirem nas suas ementas receitas da cozinha
tradicional Minhota e as mais valias em utilizarem produtos endégenos.

2)Capacitar os empresarios e colaboradores de ferramentas que os possibilitem definir os seus fatores
criticos de sucesso num mercado cada vez mais global, mas que procura a diferenciagao local.
3)Construgdo de uma imagem gastrondmica que assuma uma clara intencdo de desenvolvimento
turistico, enquanto instrumento de marketing relacional. Fortalecer a notoriedade dos negdcios
abrangidos bem como a promocao da sua inovagao, com o objetivo de fortalecer a imagem da regido

minhota em Portugal e no mundo

Como

1)Elaborac¢do de Workshops tematicos que potencie a gastronomia local, com uma tendéncia clara
para a capacitacdo dos empresarios no que diz respeito ao uso dos produtos enddégenos na confe¢do
dos seus pratos.

2)A¢bes de capacitagdao com chefs de cozinha moderna e tradicional, gastrénomos e opinion makers
de gastronomia, que promova o debate e valorize o confronto de ideias com o objetivo de construir
uma linha condutora para o futuro préximo da gastronomia minhota.

3)Comunicagdo juntos da imprensa regional e nacional sobre os resultados desta a¢do, que permita

uma valoriza¢do do trabalho desenvolvido e um reconhecimento dos empresarios envolvidos.

Lote 3 — Divulgac¢do e Apresentagao do Referencial Gastronémico do Minho, enquadrado na Regido
Europeia da Gastronomia

Organizacdo e gestdo de semindrios e exposi¢des distribuidas pelas 3 CIMs do Minho (CIM Alto Minho,
CIM Cavado e CIM Ave) com o objetivo de apresentar e divulgar a concecdao do Referencial
Gastrondmico do Minho. Através de reunides de Focus Group realizados nas CIM do Alto Minho, Ave
e Cdvado com a presenca dos municipios que as integram, para discutir o tema Conceg¢do Do
Referencial Gastronémico Do Minho, pretendemos reunir especialistas na area, representantes de
diferentes municipios, com o objetivo de refletir e ajudar a definir o quadro conceptual e metodolégico
para o Referencial Gastronémico do Minho. Realizagdo de um relatdrio final sob tema Concegao Do
Referencial Gastronémico Do Minho, realizado no ambito do Minho Regido Europeia da Gastronomia.
Apresentacdo do trabalho final da Carta Gastrondmica Do Minho, realizado no ambito do Minho

Regido Europeia da Gastronomia, em Novembro de 2020

Objetivos|
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1)Organizacdo do semindrio de apresentacdo do relatdrio final com a organizacdo Referencial
Gastrondmico do Minho, validada por Comissdao de Acompanhamento (CIM’s, Peritos);
2) Seminarios e exposicdes com a apresentacdo publica do Referencial Gastrondmico do Minho (1

apresentacao por CIM);

Como

1) Cada municipio podera identificar uma receita, prato, menu sobre a qual deve criar uma narrativa.
2) Cada municipio devera apresentar a historia do seu prato tipico harmonizando com o vinho verde
mais adequado, permitindo uma experiéncia enogastronémica.

3) Envolver os eventos relacionados com a gastronomia como base de trabalho para a recolha do
receitudrio e dos produtos enddgenos do territério.

4) Associacdo da gastronomia minhota a toda a componente cultural desde arqueoldgica, literaria,
artistica da regido.

5) Envolver Associaces de Desenvolvimento Local, Confrarias do Minho, Turismo Porto e Norte de

Portugal e literatura existente.

Lote 4 — Modelo de Governanga da Qualificagao Enogastronomica do Minho

Enquadramento e Estudo para Qualificacdo da marca “Amar o Minho” em todo o territério da regido
minhota, incentivando a cooperacdao e colaboracdo de todos os municipios, associacées de
desenvolvimento, produtores e empresarios da restauracdo, hotelaria e vinhos.

Assegurar a marca desenvolvida sera implementada e funcionara como oficio da enogastronomia que
caracteriza e diferencia o Minho.

Criacdo de um modelo de governacao de forma a garantir o sucesso da implementacao do projeto
assim como na divulgacdo e notoriedade a marca “Amar o Minho”.

Criacdo de um método de implementacdo e governanca, através da criacdo de um selo comum aos
restaurantes, hotelaria e produtores envolvidos. Este modelo permitira prevenir danos ao projeto, por

meio de mecanismos que impegcam qualquer tipo de pratica que seja nociva ao projeto.

Objetivos|

1) A simplificacao, privilegiando a segregacdo das responsabilidades para o exercicio das fung¢des de
orientagdo técnica, e valorizando o envolvimento dos parceiros.

2) A orientacdo para resultados, concretizada através da valorizagdo dos resultados nas
implementacdes e a sua avaliagdo e consequéncias dai decorrentes no final dos projetos.

3) O estabelecimento de regras comuns, que ndo sé assegurem condicGes de equidade e de
transparéncia, mas, também, a competicdo entre stakeholders.

4) A simplificacdo do acesso aos stakeholders e a reducdo dos respetivos custos administrativos.
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Como

1) Criacdo de uma equipa consultiva através de um grupo de pessoas com experiéncia e os profissionais
qualificados.

2) Realizagdo reunides periddicas para estimular o modelo governanga para o acompanhamento dos
projetos em andamento, a comunicacdo das novas diretrizes e a elaboragao dos planos de acdo, que
estdo diretamente relacionados aos indicadores de desempenho e as metas.

3) Criagdo de um Modelo de Governanga da Minho Inovacdo para o projeto que seja agregador para

os produtores/restaurantes/empresarios e custos associados para fazer parte.
Artigo 25°
Dever de Colaboracao

O IPVC obriga-se a colaborar com o adjudicatario na adoc¢do de solu¢des e na obtencdo dos meios

necessarios ao correto desempenho dos servigos ou fornecimento do bens.
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